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Tendencias en Inocuidad Alimentaria

para los consumidores

* 60% de los consumidores hoy se preocupan por la inocuidad de
alimentos que consumen.

* Menos del 20% confian en las companias

* En un contexto de comercializacion de

Inocuidad alimentaria se ha convertido hoy en una de las prioridades

los
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Food Safety Costos y Beneficios

Costos

Recalls

Cliente Disconforme
Cierre de la cia
Perdida de credibilidad
Multas

Prision
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Beneficios

Reputacion

Cliente Conforme (fiel)
Crecimiento de la cia
Prestigio de la marca
Improved profits

No Prision



Tendencias de Analisis Microbiologicos

~+Como parte de un programa microbiologico se estan tomando 2
enfoques

— Prueba de microorganismos indicadores
— Prueba de patdgenos especifica en producto o en ambiente.

* Muchos analisis ambientales como programa de reduccion
microbiana en producto final.
 Da informacion dinamica del estado de la planta linea por linea
* |dentifica los nichos microbiologicos o Puntos criticos.

 Analisis de tendencia perfeccionaria las condiciones sanitarias y buenas
practicas.
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Perspectiva Empresas Alimentos

Existen estudios que sugiere que si un
organismo se encuentra en el ambiente,
existe un 70% de probabilidad que
ingrese en el alimento

|JAFP Brasil 2009



Objetivos los Sistemas de Verificacion

» |dentificar las fuentes de contaminacion
» Determinar contaminacion en lineas de produccion.
\ » Evita condiciones insalubres en proceso.

» Es parte del sistema de aseguramiento de calidad.

» Para cumplir con normas y regulaciones.
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Pasos de Evaluacion de Limpieza

COMO

DONDE

CUANDO

« QUE
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Arbol de Familias de Microorganismos

I 1
Bacterias Fungi
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Aerdbicas Anaerdbicas Levaduras Mohos
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Staphylococcus Listeria Bacterias Acido Lacticas

Enterobacteriaceae

Coliformes

L

Coliformes Fecales

I— E. coli

I— E. coli O157
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Trabajando con metodos tradicionales...
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A\ 4

Riesgo:
Dificultad para estandarizar

Mal estado medio de cultivo
Sacarificacion Azucares
Estado agua
Tiempo de esterilizacion
Enfriamiento medio




3M™ Petrifilm™ componentes

/%(Flasﬁc film
7
-./ 7 +—Adhesive + Indicator

Cold water soluble gel

Standard Methods nutrients
+ cold water soluble gel

Adhesive

V// / “\-Plastic coated paper

printed with a grid
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3M Argentina Placas Petrifilmws

Mesdfilos Aerobios Hongos y Rapida de E.coli/
Levaduras Coliformes Coliformes

Enterobacterias Alta S. aureus S
Sensibilidad de Listeria sp.

Coliformes
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Monitoreo Limpieza
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3M Argentina

Verificacion Superficies

1 1

Microbiolgico No-Microbiolégico
[ 1 [ |
Indirecto Directo ATP _ _
Hisopos o Esponjas Petrifilm Dip Contact |
Slides Plates 1 1

| | Microscopio Sin-Microscopio

ente/agar

Hisopado en
agar

!

Medios de cultivo General o
Especializado w
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Petrifilm
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Verificacion de Superficies

1. Esponjado

» Material: celulosa o poliuretano . 7 3

A A

>

» Util para superficies planas y amplias.
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hydrasponge.mpg

3M Argentina Verificacion de Superficies

2. Métodos Rapidos Placas por contacto.

2.1 Placas PetrifilmMR:

. . 1. Prehidratacion
» Aptas para monitoreo de operarios.

» Utiles para superficies planas e

irregulares.

2. Muestreo

3. Incubacion
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Verificacion de Superficies

3. Hisopados

Uso: para superficies de dificil acceso y
superficies irregulares o rugosas.

Alternativas:

1. Método tradicional: Hisopos medios de transporte se
prepararan por separado.

2. Sistemas Autocontenidos con hisopo y caldo listos para

usarse.
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3M Argentina Verificacion de Superficies

QUiCk Swab"™  procedimiento de Uso

» Via humeda:

¥ 1. Humedecer el hispoco con el Caldo
Letheen.

2. Muestrear la superficie en dos direcciones.
3. Suspender las bacterias en el medio.
4. Inocular las Placas Petrifilm.

» Via Seca
1. Muestrear la superficie.
2. Humedecer el hisopo con el
caldo de transporte.
3. Inocular las Placas Petrifilm

Incubar y observar resulBHds

©3M 2007. All Rights Reserved.



3M Argentina
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3M Argentina

Verificacion Superficies

1 1

Microbiolgico No-Microbiolégico
[ 1 [ |
Indirecto Directo ATP _ _
Hisopos o Esponjas Petrifilm Dip Contact |
Slides Plates 1 1

| | Microscopio Sin-Microscopio
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3M Argentina

Inspeccion y analisis visual

e X Inspeccion visual rutinaria.
* Inspecciones o auditorias previas a las operaciones

* Apariencia de la superficie, residuos visibles, acumulacion de
residuos, manchas, color, crecimiento biologico, olor.

Superficie grasosa 0 limpia
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3. Hisopados: Bioluminiscencia

Sistemas de bioluminiscencia:;

» Miden Presencia de ATP_es indicador de “Limpieza”y

deben ser complementados con analisis microbiolégicos.

» Usan hisopos asociados a enzimas que al reaccionar
generan luz y son leidas en un luminémetro.

©3M 2007. All Rights Reserved.

Verificacion de Superficies

BIOTRACE



../../../Ken  Davenport/Desktop/UniLiteNG2.exe
../../../../Desktop/Videos/Cleantrace.mpg

. Qué es ATP?

« Molécula presente en todas las células
vivas

Fosfatos

« Molécula Universal de Energia

— Almacenamiento & Transporte de
energia intracelular

Adenosina
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Fuentes de ATP

" Microorganismos Seres humanos!!
« Bacterias

* Hongos & Levaduras

Alimentos

« Lacteos

« (Carnicos
»  Vegetales
« efc
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Luciferin/Luciferasa (L/L)

En las células, el ATP pierde uno o mas fosfatos para liberar

> + + Energy

Luciferase

energia.

(S e - @

+ COs 4

Luciferasa de las luciérnagas utiliza esta energia para
producir LUZ. 3M
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Relacion simple

/

Aumento de las Unidades
Relativas de Luz (URL)

Aumento de los niveles de ATP

Aumento de microorganismos o restos de
alimentos
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Mectodos para el Monitoreo de
Higiene

Verificacion Visual Tests microbiolégicos ATP

Rapidez

v X

Objectividad

v

Sensibilidad

v

Simplicidad

QAR S

X
X
Detecta restos de
productos / X

v

(se require laboratorio)
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Ventajas del ATP

Los resultados estan inmediatamente disponibles (30 segundos)

ATP esta presente en TODAS las células vivas, TODOS los microorganismos

contribuyen a la sefal.

ATP esta presente en la mayoria de los residuos de alimentos (incluso biofilms), por lo

tanto el lavado deficiente contribuira a la sefial.

Optimizar procedimientos de limpieza en equipamientos y en reactivos quimicos
Un mal lavado deja ATP suficiente como para registar un resultado “NO PASA”.
Muy faciles de aplicar.

Los resultados son cuantitativos y lineales con respecto al ATP.
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Otros metddos para verificar

1. Hisopar la superficie

2. Ingresar el hisopo en tubo

3. Activar presionando hasta el
fondo.
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3M Argentina Verificacion Ambiental

Verificacion Ambiental: Exposicion de Placas

» Placas PetrifilmMR: Procedimiento

1. Hidratar placas (1 ml) y Refrigerar al menos 2 h.

2. Exponer:
2.1 Horizontalmente
2.2 Verticalmente
3. Incubar y obtener resultados

©3M 2007. All Rights Reserved.
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DONDE?

“+ Areas Problematicas- Sitios con Contaminacion

* Drenajes- Pisos- Condensacion-Camaras tubos, superficies de
contacto, etc

“ Superfices faciles de muestrear son generalmente
superficies faciles de limpiar”

Zone 3. Close Proximity

©3M 2007. All Rights Reserved.

Zone 4: General Area




Cuando?

Depende de exigencia calidad- Método elegido- Informacion que
necesite

* Visual antes de la desinfeccion
* Micro biologico despues de la desinfeccion
» ATP dependiendo del estado y programa de validacion

©3M2007. All Rights Reserved.
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Que?

+ Definir Acciones Correctivas:

« Buscar y cambiar

 Considear revisar protocolos de limpieza- Equipos, Quimicos, tiempo
de desinfectantes, temperaturas.

“Cuando tengo que tomar acciones correctivas, es por que tengo algo
para mejorar- Evaluar una variable a la vez nos traera mejores
resultados y mas concretos”
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1 Results Analysis

Fiter Results Table | HideiShow Columns Ed\tDuh‘Manu.!\ B.!hEnhy}&poﬂDuﬁa Reports
EXQt | o octveen cates Fiter Data - Use this functon to select the data you wish to nclude or exclude in your
Start Eng reports. Select the fiekis you want to fiter, fhen use the = bution 1o Select data and the:
170171357 ang [07703/2006 | bution to remove selecied data. Use the CTRL or SHIFT key along wilh your mouse o J
Beview :M;M: ma select more han one fem
] Selected Data pviey
acive O g 24| | Filter
Data | Would youlike the fiter to Save
@ Incluge Data Filter
) © Exclude Data
Layout | Plsse select the fisd o fiter Apply Saved Fiters
- - E— -
Edited] _ DateTimoe | Date Time Tosted | _sample Pian_| TestPont ] Poss ol |_fesut [Resu Retest net =]
¥| O | 010141987 12:00:00 0110111897 12.00:00 PIZZA LINE 1 BLENDER 150300 121 Pass
| O | owo2ri097 103500 01/02/1997 10:35:00 PZZA LME 1 BLENDER 150 300 102 Pass
| O | owoaioo703.45:00 0110211997 09:45:00 PZZA LI 1 BLENDER 150 300 145 Pass
| O | otoarss7 112500 01/04/1957 112500 PZZA LNE 1 BLENDER 150 300 120 Pass
| O | owosriss7 101500 oves/1987 1015100 PEZA LIE 1 BLENDER 150300 100 Pass
L] | O | owvernsst 181000 0108/1987 18:10:00 PEZA LIE 1 BLENDER 150 300 128 Pass
| O | ouomss7ossuonouoriissr 065000 PZZALNE T | BLENDER 150 300 134 pass
| | O | osimarios7 07:3000 05081997 07:30:00 PZZA LME 1 BLENDER 150 300 9 Pass.
L] | O | 01091957 04:30:00 0110511897 0£:30:00 PZZA LINE 1 BLENDER 150 300 120 pass.
| O | owoss7 085000 01/10/1957 05:50:00 PZZA LIE 1 BLENDER 150 300 456 Fai
| O | owiss70s4n00 011111987 09:40:00 PEZA LIE 1 BLENDER 150300 120 Pass
| O | ownznesr 085500 01/12/1997 085500 PEZA LIE 1 BLENDER 150 300 135 Pass
| O | ouownsssossson ouowisssossso PEZALNET | BLENDER 150 300 101 pass
| O | owoi1097 120000 0110111997 1200:00 PZZA LME 1 BOWL CHOPPER 150 300 19 Pass
| O | owo2s1097 10:3500 01/02/1997 10:35:00 PZZA LINE 1 BOWL CHOPPER 150 300 124 Pass
| O | owoaiss7 054500 01/02/1957 094500 PZZA LIE 1 BOWL CHOPPER 150 300 184 Caution
Record: _I4 [ 1> [»]sfofeso <

Es importante establecer un Programa de Sanidad con mediciones
periodicas.
Cada planta establece los limites de microorganismos en superificies, medio
ambiente y operarios.
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3M™ Petrifilm™ Plates: 3M"™ Tecra™ Rapid Pathogen and Toxin 3M™ Microbial Luminescence

Sample-ready microbiology Tosiig e SStaui:
indicator count plates Fast and accurate detection of '
pathogens and toxins Rapid and reliable end

product screening system

T lowms
3 - - !!!A
—:. L 4 — K_‘— o
3M"f Sampl.e Handling &
ke Sohaios: 3M™ MonitorMark™ &
| 3M™ Clean-Trace™ Hygiene High quality sample handling Freeze Watch™ Indicators:
} Monitoring Systems: and media products Monitor product temperature
*  Rapid, simple and reliable i exposure through the entire
hygiene monitoring systems supply chain

Sistema 3M™ de Deteccion Molecular
Deteccion de Patogenos. Puroy Simple

©3M2011 AlRights Reserved
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3M Argentina

GRACIAS

Luciana Maiorano

Imaiorano@mmm.com

3M Argentina-Uruguay
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