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La inocuidad microbioldgica de las carnes: un
desafio desde la granja hasta el plato”.
"Avance en los controles microbioldgicos en la
industria de la carne en Argentina”

David Tei’relbaum, JBS Argentina
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SITUACION DE LA INDUSTRIA CARNICA




REGULACIONES @\\

« FSIS-USDA - 04/06/2012 - 9 CFR Parts
416, 417, and 430 - Shiga Toxin-Producing E.coli
in Certain Raw Beef Products

» Union Europea - Directiva 2003/99/CE
del 17/11/2003 sobre la vigilancia de las

zoonosis y los agentes zoondticos.

« SENASA - CIRCULAR 4032A -

19/10/2012 Monitoreo de E.coli verotoxigénica
en establecimientos faenadores de rumiantes
domésticos (bovinos, ovinos y cabras)




FSIS-USDA
4 junio de 2012

USDA

Serogrupos STEC NO-0157 reportados al CDC entre 2003 y 2009
caracterizados por el Laboratorio Nacional de Referencia de
Escherichia coli sobre un total de 3928 aislamientos.

SEROGRUPO PREVALENCIA

026 23,2 %
0103 20,4 7%
O111 16,3 %
045 7,3 %
0121 6,3 %
0145 45 %
TOTAL 78 %

Risk Profile for Pathogenic , Non-0157 Shiga Toxin-Producing Escherichia coli (non-O157 STEC)

- FSIS, Mayo 2012



Non-0157 STEC (by serogroup) and E. coli 0157:H7 YTD

Raw Ground Beef Components (RGBC)

/

As of Oct 28, 2012 /

4

Import

Federal Plants /

Follow-up to RGBC

Verification/

Trim Verification Positive Intensified
Percent Positive Percent Positive Percent Positive
Target STEC (Number) (Number) (Number)
0.80% 1.07% 1.26%
0157:H7 (15/1,881) (4/374) (8/637)
1.04% 8.48% 0.00%
Total non-0157 STEC (12/1,159) (24/283) (0/149)
02 0.09% 1.77% 0.00%
(1/1,159) (5/283) (0/149)
045 0.09% 0.71% 0.00%
(1/1,159) (2/2583) (0/149)
0103 0.52% 4.95% 0.00%
(6/1,159) (14/283) (0/149)
O111 0.26% 0.35% 0.00%
(3/1,159) (1/283) (0/149)
0121 0.00% 0.00% 0.00%
(0/1,159) (0/283) (0/149)
0145 0.09% 0.71% 0.00%
(1/1,159) (2/2483) (0/149)




RECORTES DE CARNE | CARNE MOLIDA

1.04% 8.48% 2.50%
(12/1,159) (24/283) (36/1,442)
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FSIS - Hallazgos de STEC No 0157 al 28-10-2012




DIRECTIVA 2003/99/CE
DEL PARLAMENTO EUROPEO
ANEXO I

A. Zoonosis y agentes zoonoticos que deben ser
objeto de vigilancia

— Brucelosis y sus agentes causales
— Campilobacteriosis y sus agentes causales
— Equinococosis y sus agentes causales

— Listeriosis y sus agentes causales (" eschericnia coi )
— Salmonelosis y sus agentes causales =0 B
— Triquinosis y sus agentes causales - E

— Tuberculosis por Mycobacterium bovis @
— Escherichia coli verotoxigénica. @
N\




What's new

Heb  Disckimer

RASFF Portﬁ! RASFF - Rapid Alert System for Food and Feed

Motifications List

Abot  Login

Mew Search

Search criteria

Classification Date of case Last change
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alert

Notifications list : 12 results

| Subject *5TX* OR *SHIGATOXIN® | Year2012 | Product typefood | Hazard category pathogenic micro-organisms | Origin country ARGENTINA (AR)

08/10/2012
09/10/2012
11/10/2012
2/08/2012
22/06/2012
2906/2012
22062012
22062012
2206/2012
22/06/2012
19/06/2012

30/05/2012

v
15/10/2012
15/10/2012
1/10/2012
08/10/2012
14/09/2012
05/09/2012
1307/2012
15/07/2012
15/07/2012
15/07/2012
04/07/2012

21/08/2012

<< First <<

Reference

Country

ML

ML

ML

OE

DE

DE

DE

DE

DE

DE

DE

DE

<< Previous 100 <« Motifications 1 t0 120f 12 >3 Next 100 =

Subject

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25g) in chiled
bovine meat from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25g) in chiled
bovine meat from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence) in beef meat from
Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coliin chiled beef from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25g) in chiled
boneless beef from Argenting

shigatoxin-producing Escherichia coli (stx1, st positive) in chiled
boneless beef meat from Argenting

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25a) in chilled
boneless beef from Argenting

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25a) in chilled
boneless beef from Argenting

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25a) in chilled
boneless beef from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coli (presence /25a) in chilled
boneless beef from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coliin chilled beef (Bos Taurus)
from Argentina

shigatoxin-producing Escherichia coli (stx1 and st2 positive;
presence [25g) in rump steak from Argenting

=xlast =

Product Category

meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products (other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products (other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)
meat and meat products {other than poultry)

meat and meat products {other than poultry)

Type

food
food
food
food
food
food
food
food
food
food
food

food
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@ SENASA - CIRCULAR 4032A - 19/10/2012

MONITOREO DE £.COLI VEROTOXIGENICA / SHIGATOXIGENICA
(VTEC/STEC) EN ESTABLECIMIENTOS FAENADORES DE RUMIANTES
DOMESTICOS (BOVINOS. OVINOS Y CABRAS)

* Muestreo Oficial de 30 establecimientos por semana en medias reses
recién faenadas (75% UE, 22% consumo y 3% ovinos)

« Se extraen 100 gramos de cogote, brazuelo, lomo, pecho y nalga (500 g)
que se envian congelados al DILAB.

« Muestra negativa: ausencia de genes s7x/vix.

 Muestra positiva: presencia de genes stx/vtx (+) y eae (+) y algunos de
los serogrupos prevalentes: 045, 026, 0103, 0111, 0121, 0145, 0157
CON o SIN AISLAMIENTO

Resultados positivos originardn un relevamiento completo de las BPM de/
establecimiento, instalaciones, andlisis de la capacidad operativa, origenes de /a
materia prima (campos proveedores, feed lot).

Deberd informarse a los proveedores de los animales y derivar las carcasas
involucradas para la elaboracion de productos termoprocesados




TECNOLOGIAS DE
INTERVENCION

Conditional License

::-‘“w_;-““-im"‘ PRE FAENA —» CLORATO DE SODIO

PROBIOTICOS
{ VACUNAS
LAVADO PREFAENA Feedlot
FAGOS
Slaughter Plant

Home
Preparation

¥
. "y\
. —
o Restaurant

Preparation Restaurant
Consumers

| Sources: CTDC and GAD,




MultyCHECKS
Programa de Intervencion por aplicacion de Barreras Mdltiples

AR DU | A PIEL DE LOS ANIMALES VIVOS ES UNA DE LAS FUENTES
WA\ olh = Nal]=e}® PRINCIPALES DE CONTAMINACION, EL LAVADO REDUCE LA CARGA
MICROBIANA QUE INGRESA A LA FAENA.

SEGUNDA BARRERA ,
SE USA SOBRE LAS SUPERFICIES CARNICAS EN CONTACTO CON
ASPIRADO CON CUCHILLOS O CON LAS MAQUINAS PELADORAS DURANTE EL
VACIO PROCESO DE FAENA.

UL ESERL LSRN | AVADO CON AGUA Y ACIDOS ORGANICOS SOBRE LAS CARCASAS
WA s e)ae) NI PREVIO AL PASO DE EVISCERACION.

ACIDOS ORGANICOS

ITSTRYT Y LUEGO DE LA EVISCERACION LAS CARCASAS PASAN POR UNA
) CAMARA DONDE SON TRATADAS CON VAPOR A 170°C DURANTE 5
PRESERVAR EL COLOR Y LA CALIDAD DE LA CARNE.

QUINTA BARRERA ) )
. LAVADO CON ACIDOS ORGANICOS SOBRE LAS CARCASAS PREVIO AL
APLICACION ACIDOS INGRESO A CAMARAS.

ORGANICOS

SEXTA BARRERA , ,
LAVADO CON ACIDOS ORGANICOS PREVIO AL PROCESAMIENTO DE

JO/ar IOV S WS | A CARCASA ENFRIADA.
CARCASA FRIA

http://www.jbsswift.com/food_safety/beef safety.php



Intervenciones post-Faena

* Aspiracion superficial y vapor

 Pasteurizacion

« Aplicacion de dcidos organicos (ldctico, acético, citrico,
peroxidcidos)

« Aplicaciones de dcidos y sales inorgadnicas

* Aplicaciones de cloro como hipercloracion, acido hipocloroso
electrolicamente generado, cloro gaseoso, ACS (hipoclorito de
sodio acidificado)

* Aplicacion de CPC (Cetylpyridinium chloride)

« Aplicacidn de aceites esenciales

* Aplicacion de lauroil-L-arginato de etilo (LAE)
« Ozonizacion, radiacion UV

PARAMETROS MEDIBLES
-CONCENTRACION
-TEMPERATURA
-PRESION ,
-TIEMPO DE APLICACION

12




Métodos de Referencia ‘

IS0 13136:2012 - Horizontal method for the detection
of Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and the
determination of 0157, O111, 026, 0103 and 0145

serogroups

FSIS MLG BB.03 - Detection and Isolation of non-0157
Shiga Toxin-Producing Escherichia coli (STEC) from Meat
Products

BAM - FDA - Chapter 4A - Diarrheagenic Escherichia coli
DIN 10118:2004-06 - Detection of verotoxine-forming

Escherichia coli-strains (VTEC) in food derived from animals

POMIZA 01.002 - Ricerca di E. coli produttore di
Verocitotossina (VTEC)

INEI-ANLIS - 2011 - Manual de Procedimientos

"Deteccidon de STEC 0157 y no-O157 en alimentos por SIM y
PCR"




Etapas analiticas preliminares y de aislamiento y

confirmacion para las seis STEC no-0157

FSIS MLG 5B.03

Screen para
los genes stx
& eae

Enriqueci
miento

v

Etapa Inicial

Es el test + Proceder al
para ambos »  segundo
genes? creening
NO
v
Reportar -

Finaliza andlisis

v

Es el test + paraal
menos uno de los
seis STEC no-0157?

NO

\ 4

Reportar -
Finaliza andlisis

@ <POTENCIAL> E]

Etapa Confirmatoria

CONFIRMACION

Pruebas bioquimicas

Serologia

A 4

STX

Separ'a'r' las cepas Crecimiento
potenciales + con sobre medios
. perlas —"  de cultivo
Inmunomagneticas especificos
especificas para
cada serotipo NO
Reportar -

Finaliza andlisis

Finaliza andlsis




BAX® System Real-Time PCR STEC Suit

Alineado con el enfoque USDA FSIS, el ensayo detecta los
genes de virulencia stx & eae.

Utilizando el mismo lisado, los ensayos de paneles
determinan si las muestras que dieron positivas incluyen al
menos uno de los BIG SIX.

Especificaciones

*STEC Screening: stx & eae

*STEC Panel 1: £ coli 026, O111, 0121
*STEC Panel 2: E. coli 045, 0103, 0145
Matrices: Recortes de carne, carne molida, productos frescos
Medio de Enriquecimiento: TSB+n o Medio MP
Tiempo de Enriquecimiento: Minimo 9-12 horas
Tiempo de PCR: 55 minutos

Instrumental: Q7 y

Nivel de Deteccion: 10" ufc/mL




The RapidFinder STEC Detection Workflow

R stx and eae [+) or  Big & or 0157:H7 [+)
s O157:H7 (+) PATHOGEN
PROCEED PRESENT
Starting sample
375 g ground/trim » ; _\' . ) g ’ ;
- B b Stomach and Prepare sample with
m o incubate at 42°C  PrepSEQ® Nucleic be/oasllor
for 8 hours Acid Extraction Kit 0157-H7 [-] Big & or 0157:H7 (-]
1L of TSE for 7 Pathogenic STEC CLEAR SAMPLE CLEAR SAMPLE
Sample containing STEC Chemical and enzymatic lysis Magnetic separation Elution of DNA from
releases DNA from E. coli magnetic beads

and binds the DNA to
magnetic beads

LINOVI

@ Inhibitor ® cl (O Magnetic bead WA E coli DNA

technolegies



BioControl

Los anticuerpos
revestidos de
particulas magnéticas
se combinan con una
alicuota de muestra
enriquecida.

El imadn PickPen
captura las particulas
con el organismo
ligado.

Las particulas se
extraen, se
resuspenden en un
buffer limpio y se
transfiere al sistema
de deteccion GDS. PlokPoao™ ps



GeneDisc® Rapid Microbiology System

\

./ 3 o ED L=
Deteccién simultanea « Top 6 » non-0157 P & e,
STEC (026, 0103, 0111, 0145, 045, 0121) - |

e s
o =
B °o
detection detection “ee

1 Negative CTRL Inhibition CTRL :

2 E. coli O145 E. coli O45

3 E. coliO121 E. coli O111

4 E. coliO121 E. coli O111

5 E. coli O26 E. coli O103

6 E. coli O26 E. coli O103

Pall Corporation
POMIZA 01.002




Sample

&

mTSEB without antibiotics
41.5°C
o 10-15 hr
Bacterial Lysis & DNA Bxtraction

O

Real-time PCR ampilification and detection
with iQ-Check™ STEC VirX
(Automatic results analysis and interpretation)

Real-time PCR amplification and detection
with iQ-Check™ STEC SerO
(Automatic results analysis and interpretation)




Int. + contr. (G) —
fliC H4 (F)

iha gene (E)

eae gene(D)
0157-spec. Gene (C)
SLT 2 (B) —

SLT 1(A)

Sistema PCR Multiplex que detecta 8 serotipos:
026, 045, 0103, 0104, 0111, 0121, 0145y 0157

SY-LAB

www.sylab.com

MUESTRAS:

1.

Control positivo-DNA GeneGen®
EHECplus Kit (all targets+)
EHEC (SLT 1+)

EHEC (SLT 2+, eae+, iha+)
German Outbreak isolate STEC
0104:H4 (SLT 2+, iha+, fliC H4+)
EHEC (SLT 1+, eae+, iha+)

E. coli, serotype O157, non-
toxinogen (O157+,eae+, rha+)
EHEC, serotype O157 (SLT 2+,
0157+, eae+, iha+)

EHEC, serotype O157 (SLT 1+,
0157+, eae+, iha+)

EHEC EDL933, serotype 0157
(SLT 1+, SLT 2+,

0157+, eae+, iha+)

10. Escherichia coli, aislado de cerdo

(SLT 2+, iha+)

11. E.coli enteropatogénico (eae+)
12. Escherichia coli (no patdégeno)

13. Control de reactivo (agua)
14. Resultado invalido (control

positivo interno: negativo)
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foodproof® Ki entificacio

proof® Kit Identif n STEC

Sistema PCR Multiplex que detecta 8 serotipos:
026, 045, 0103, 0104, 0111, 0121, 0145 y 0157

Melting Curves
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Andlisis de 5 sistemas comerciales AGIS FOOD TESTING

de deteccién, n=550 Laboratories

- e
231 2.36 2.36 0.36

2.18 |64

Fotential Positive (%) | 07 0.73 0.36 0.36 1.0 |.27

Confirmed Positive (%) 036 036 0.36 0.18 . .
Unpaired Samples | System 001 System 005 | USDA 5B.01
218 .45 0.55 0.73

Potential Positive (%)

Confirmed Positive (%)



SEPARACION INMUNOMAGNETICA S
«Lab M - Captivate O26, 0103, O111, 0145 . i n..
« Life Technologies dynabeads, BedRetriever, Pathatrix Rl i il
« RapidChek® CONFIRM ™ non-0157 STEC —
* ABRAXIS - 026, 045, 0103, 0111, 0121, 0145

RAINBOW AGAR CHROMagar STEC
A o EREEA .

0103

. .-.- m- *ﬁm-
0111 0121

CEaBesE o.000
ey - ¢

EHEC D157

0145
..‘ - _.\- - :_'- . .{/ﬁcmn




CONFIRMACION SEROLOGICA

« Dryspot™ E. coli Serocheck O26, 0103, O111, O145, Seroscreen

« Denka Seiken Agglutinating Sera O26, 0103, O111, 0121, 0145

« Bac Trace Anti-Escherichia coli 026, 045, 0103, 0111, 0121,
o145

 ABRAXIS - 026, O45, 0103, 0111, 0121, 0145

PRESENCIA DE TOXINAs SHIGA

Duopath - Merck Duopath®
ImmunoCard STATI® EHEC - Meridian
Premier EHEC - Meridian 3'
ProSpec T™ Shiga Toxin E. coli (STEC) Microplate - Oxoid
VTEC-RPLA "SEIKEN" tests for shigatoxin I and 2 \

OTROS METODOS DE CONFIRMACION

WONAMTOAS







